
 

    

APERITIF 

 
 

Signatur 175,- 

KOCHENS 
Mezcal, Marashino, grön chartreuse & Lime 

NYPONBUSKE 
Gin, Galliano, Lime, Disaronno & Nypon  

LINGONPLOCK 
Vodka, Lingon, Kardemumma & Äggvita 

 

KLASSIKER 165,- 

NEGRONI  
Gin, Campari & Röd Vermouth 

SIDECAR 
Cognac, Cointreau & Citron 

ESPRESSO MARTINI 
Espresso, Vodka, Kaffelikör,  Kakao & Kanel 

 

 

MOUSSERANDE 

Petite Belle, Sparkling Brut, Chenin Blanc, Sydafrika 97.- 495.- 

Cruse, Brut, Blanc de Blanc, Bourdeaux Frankrike  97.- 495.- 

Etienne Dumont Brut Champagne Frankrike  175.- 895.- 

Jaume Serra Brut Nature Cava Spanien   545.- 

Henri de Villamont, Cremant de Bourgogne Frankrike  695.- 

 

 

SNACKS 

Ostron    1 st 45.- 3 st 110.- 

Marcona Mandel     85.- 

Nocellara Oliver     75.- 

 

 



 

 

 

 

FÖRRÄTT 

 Ostron                1 st 45.-    3 st 110.- 
Schalottenlök, Vinäger & Citron       

Löjrom 30g     245.- 
Potatis, Rödlök, Smetana, Citron & Gräslök     

Lax Mosaik      175.- 
Purjolök, Fänkål, Rökt Sockertång, Soya & Verjus     

Hackad Råbiff      175.- 
Rabarberrot, Schalottenlök, Gulbeta, Kapris & Krasse     

Semitorkad Gulbeta     155.- 
Rabarberrot, Schalottenlök, Kapris, Svamp & Krasse     

 

VARMRÄTT 

Grillad Ryggbiff     385.- 
Potatis x 3, Gullök, Rök, Gräslök & Whiskeysky     

Smörstekt Torskrygg     345.- 
Jordärtskocka, Rödkål, Hummerfond, Smör & Pumpakärnor    

Ragu på Jordärtskocka    275.- 
Jordärtskocka, Rödkål, Svamp, Linser, Potatis, Jäst & Smör    

Hummersoppa                                                       Halv 195.-               Hel 285.- 
Hummerfond, Cognac, Grädde, Råg, Fänkål, Purjolök, Vit fisk för dagen & Lax   

 

DESSERT 

Kantarellglass     145.- 
Macron, Karamell Choklad, & Rönnbär     

Crème Brulée     145.- 
Mörk Chokladsorbet, Citrus & Mörk Choklad      

3 x Ostar       135.- 
Kvällens ostar, Knäckebröd  & Fikon     

  

 

 

 

 

 

Har du allergier? Fråga gärna oss om innehållet i maten 



 

 

 

 

 

5 – RÄTTERS MENY 

 

Kristallbröd 
Öring, Färskost, Fläderbär & Äpple 

- 

Semitorkad Gulbeta 
Rabarberrot, Schalottenlök, Kapris, Svamp & Krasse  

- 

Lax Mosaik 
Purjolök, Fänkål, Rökt Sockertång, Soya & Verjus  

- 

Grillad Ryggbiff 
Potatis x 3, Gullök, Rök, Gräslök & Whiskeysky  

- 

Kantarellglass 
Macron, Karamell Choklad, & Rönnbär 

 

Meny 795.- 

Vinpaket 575.- 

Alkoholfritt Dryckespaket 385.- 

Lägg till 3 x Ostar 110.- 

Vin till Ost 75.- 

 

Vid val av meny gäller det hela sällskapet. 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Jul på KOCH 

4-rätters meny 

 
Gravad Öring 

Färskost, Dill, Äpple & Råg 

- 

Glacerad Spädgrissida 
Grädde, Grönkål, Rättika & Fläderkapris 

- 

Grönpepparstekt Oxfilé 
Mandelpotatis, Silverlök, Apelsin, Rödvinssky,  

Nejlika & Flowersprouts 

- 

Risparfait 
Apelsinsorbet, Älgört, Apelsin & Puffat Ris 

 

Meny 795.- 

Vinpaket 485.- 

Alkoholfritt Dryckespaket 295.- 

Lägg till 3 x Ostar 110.- 

Vin till Ost  75.- 

 

Vid val av meny gäller det hela sällskapet. 

 

 


